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Feiner Schokokuchen
140 g Butter
mit

120 g Zucker
und

3 Eigelb
schaumig rühren.

3 EL Rum
hinzufügen.

1 Tafel Zartbitterschokolade
vorsichtig schmelzen und dann


in die Eier-Butter-Mischung geben,


dabei weiterrühren.

90 g Mehl
und

1 Msp. Backpulver
unter die Masse rühren.

3 Eiweiß
steif schlagen, davon 2 EL unter den


Teig rühren damit er geschmeidig


wird. Dann den Rest unterheben, bis


nichts Weißes mehr zu sehen ist.


In eine gut gefettete 18 cm Springform


füllen und im vorgeheizten Backofen


bei 180  °C 15 Minuten backen.

2 EL gestiftelte Mandeln
darüber streuen und weitere 20 Min.


backen.

Tipp: Der Kuchen schmeckt am besten, wenn sie ihn in Alufolie
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packen und einen Tag durchziehen lassen.
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Dieser Kuchen schmeckt mir:    sehr gut (    gut (    weniger gut (
